ENOZENTRUM

|| HISTORIA

: Estela funeraria romana (réplica)
La vid en la historia de la Tierra

Historia del cultivo de la vid en Navarra
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Los audiovisuales se ponen en marcha mediante
las TABLETS ubicadas en cada sala. Se activan

al aproximarse: seleccionar el IDIOMA para iniciar
la proyeccién y STOP para detenerla.

COMIENZA TU VISITA en la Planta -1, sumergiéndote en la historia. Planta

VITICULTURA

-I Continua subiendo a la Planta 1, para adentrarte en el vifiedo
y conocer la viticultura.

2 Tras la 1, asciende a la Planta 2, para llegar hasta la bodega,

donde descubrir la enologia. Lavid, el climay el suelo

Zonas de cultivo de la vid en Navarra

o Finalmente, desciende a la Planta 0, donde conocer
nuestro sector y, previa reserva, disfrutar de un vino.

Principales labores en el vinedo

La vida en el vifledo

Las variedades de vid

Planta

Las antiguas vendimias

i o)
Audiovisual: Realidad Virtual 360 / Gafas VR: W4
"Cuatro estaciones y un cultivo milenario” (adéntrate
en el cultivo de la vid y la elaboracion del vino) [7 min.]

M\deBn Animacioén infantil [16 min.]

Patrimonio inmaterial @ Audiovisual [3 min.]

EL VINEDO Y EL VINO
EN NAVARRA

@ Audiovisual: "El sector vitivinicola en Navarra" [23 min.]
@ Vifledos en Navarra
@ Expositor multitematico
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Oficina de Turismo
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Q* Ponte las gafas y seleccionq el idioma con la mirada. El video comenzara
automaticamente. ATENCION: Si te quitas las gafas durante la reproduccion,

@ Acceso a plantas / INICIO DE LA VISITA
® Acceso a plantas ascensor / sillas de ruedas el video parara y comenzara desde el principio.

Planta

n ENOLOGIA

La uva
Principales herramientas para la elaboracién del vino
Proceso de elaboracién de los distintos tipos de vino

Las barricas y su fabricacion e Audiovisual [43 seg.]

La crianza en botella, la botellay el corcho
Audiovisual: "De la cepa a la copa” [14 min.]
Disfrutar del vino y de su maridaje

Marcas de calidad presentes en Navarra
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@ La crianza en barrica
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Dolium romano
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ENOZENTRUM

Centro de la Cultura Vitivinicola de Navarra
Nafarroako Mahastizaintza eta Ardogintza Kulturaren Zentroa

Plaza Teobaldos, 4 - 31390 OLITE/ERRIBERRI (Navarra)
(+34) 848 42 32 23 | enozentrumolite@navarra.es
https://enozentrum.navarra.es/es/

) ain
Gobierno Nafarroako
de Navarra Gobernua

"

Un recorrido alternativo por la cultura
de lavidy el vino en Navarra

Enclavado en un edificio histérico del S. XVII, cercano al
Palacio Real de la villa medieval de Olite, en el centro de
Navarra, ENOZENTRUM te permitird descubrir la cultura
vitivinicola de nuestra regién mientras disfrutas de un
espacio unico.

ENOZENTRU

) ) Centro de la Cultura Vitivinicola de Navarra
Un espacio sostenido por paredes , Nafarroako Mahastizaintza eta Ardogint:
de otro siglo que acoge modernas Y sl 1 Kulturaren Zentroa

instalaciones que te permitiran

disfrutar de una experiencia

inmersiva en el viedo, en la

bodega y en la cultura vitivinico-

la gracias a tres salas de proyec-

ciéon audiovisual con pantallas de

cinco metros de ancho que tu

mismo/a puedes controlar desde tablets,

gafas de realidad virtual 360, pantallas de video y exposi-

tores con proyecciones integradas, todo

ello acompanado de diversos paneles
explicativos.

OLITE /7 ERRIBERRI

Una experiencia que, previa reserva y
solamente si visitas el centro, podras
culminar con la degustaciéon de un vino*

mientras conoces nuestro sector o disfru-
tas, si el tiempo lo permite, de un apacible
espacio exterior.

Si vienes con nifios/as, ellos/as también podran disfrutar
del vinedo gracias a UVALUBA, una animacién creada
especialmente para ellos/as.

Ven, desw@%%
sobhe lode, ldisflulal |

*Horario degustacio

erano - 1de junio a 30 de septiembre

nvierno - 1 de octubre a 31 de mayo
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